Neu im Buchhandel: Top-Prifung Fachverkauferin Backerei

Top-Priifung Kurz vor den Winterpriifungen zeichnet sich bei vielen
Fachverkaufer /-in im Auszubildenden das gleiche Bild. Biicher liegen verstreut auf Tischen
A und Boden, dazu Textmarker, Post-Its, Karteikarten und Abschriften.

Schwerpunkt Backerei / Konditore:

o0 esmtiaben zr Pufmesorbersions - Eijre Fachverk&ufer /-innen im Lebensmittelhandwerk Béackerei /

e Konditorei gibt es jetzt Abhilfe. Es gibt ein neues Buch, welches sie
unterstiitzt und entlang der geltenden Prifungsrichtlinien gezielt
Fragen zu allen relevanten Prifungsthemen offeriert.

,, Top-Prifung Fachverkaufer/-in Backerei / Konditorei* ist im
Oktober 2015 erschienen und bietet Auszubildenden auf knapp 100
Seiten die Maglichkeit das bereits erlernte Wissen zu uberprufen.

In 400 Fragen werden u.a. Themenbereiche wie Erndhrungslehre,
Teige und Massen, Brote, Torten, Kleingebéacke / StiRwaren aber auch Kalkulation, Verteilungs-
und Mischungsrechnen, Kassenbestand und Wirtschafts- und Sozialkunde abgedeckt.

Einige Beispiele:

- Erklaren Sie die Brotkrankheit ,,Fadenziehen®.

- In der Backstube ist ein Unfall geschehen. Sie rufen einen Rettungswagen. Worauf ist bei dem
Anruf zu achten?

- Das Hotel Seeblick bietet seinen Gésten an einem schonen Sommertag einen rustikalen
Grillabend an. Welche Brotsorten wirden Sie empfehlen? Was ist beim Aufbau eines
Brotbuffets zu beachten?

Direkt nach jedem Fragenblock, bestehend aus 10-15 Fragen, werden kurz und knapp die
Losungen dargeboten. So kann man schnell und effektiv Liicken im eigenen Wissen ausfindig
machen und mit seinen Unterrichtsunterlagen gezielt diese Defizite ausgleichen.

Erhaltlich ist das Buch tiber den Buchhandel oder auch direkt beim Autor als Buch oder PDF-
Datei unter www.Backerei-Prifung.de . Zum Schnuppern werden auf der Webseite
4 Fragenblocke mit kostenlosen Ubungsaufgaben inkl. Losungen zur Verfiigung gestellt.

Claus G. Ehlert (50 Jahre) aus Neustadt in Holstein hat vor einigen Jahren damit begonnen,
Testfragen fir die schriftliche Abschlussprifung kostenfrei zu verdéffentlichen. Aufgrund der
hohen Zugriffszahlen folgte eine PDF-Datei mit einer ausfiihrlicheren Priifungsvorbereitung auf
Grundlage der Prifungskataloge der IHK. Auch diese Fragen waren sehr beliebt. Um in den
Buchhandel zu kommen, wurde 2011 der Top-Prifung Verlag - Claus G. Ehlert gegriindet.
Mittlerweile gibt es Top-Priifungsbtcher fur 14 Berufe, die zum grofiten Teil Gber die eigene
Homepage vertrieben werden.
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