Professionelle FOODSTYLING-WORKSHOPS in Wien

»Wie erreicht man es, dass Speisen und Getriinke auf Fotos sofort die richtigen Emotionen
und Erinnerungen in einem hervorrufen?*
»Gut gestylt ist halb gewonnen: erst durch professionelle Darstellung werden Diifte,
Geschmiicker, Temperatur, Texturen richtig iibermittelt.*

Mit tiber 10 Jahren Berufserfahrung im Bereich des Foodstyling weill der ausgebildete
Foodstylist und selbstbezeichnender Gastro-Lover SASA ASANOVIC worauf es in Film und
Werbung rund um Essen und Getrdnke ankommt:

., Gut kochen konnen viele, aber auf die Prdsentation vergessen die meisten! Dabei ist das einer
der wichtigsten Schritte zum Erfolg: Ziel ist es nicht nur Gaumenfreuden zu servieren, vielmehr
schmeichelt man dem Auge als dem Gaumen. Es gilt die lllusion des absolut perfekten Gerichts

zu schaffen, welches in jedem sofort das Verlangen danach weckt. *
- SASA ASANOVIC

Im April 2015 gab es zum ersten Mal die Gelegenheit im deutschsprachigen Raum Foodstyling-
Workshops auf Einsteiger- und Profiniveau unter der Leitung von Sasa Asanovi¢ zu besuchen. In
zwel Modulen, dem Intensiv-Workshop und der Meisterklasse, kann jeder und jede, angefangen
vom Interessierten bis zu bereits berufstitigen Foodstylistinnen, Wissen iiber Foodstyling
erlernen, erweitern und perfektionieren. Teilnehmerlnnen aus der Schweiz, Osterreich und
Deutschland besuchten die Workshops 2015 und machten sie zu einem groflen Erfolg. Tipps und
Tricks rund um das Thema Foodstyling werden aus unterschiedlichsten Zugidngen beleuchtet und
in einer kreativen Umgebung umgesetzt. Dabei steht Sasa Asanovic seinen Schiilerlnnen
unterstiitzend und erkldrend beiseite und findet durch seine Erfahrungen als Koch, Foodstylist
und Erwachsenentrainer fiir jede Herausforderung eine Losung.
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Ob fiir Werbeprofis, Kochlnnen, Fotograflnnen, Bloggerlnnen,... - fiir Menschen mit den
unterschiedlichsten Hintergriinden sind die Foodstyling-Workshops geeignet. Modul 1, der
INTENSIV WORKSHOP (01. & 02. April 2016), richtet sich an Interessierte welche ein
fundiertes Grundwissen iiber den Bereich Foodstyling erwerben mdchten und noch keine oder
wenig Vorkenntnisse besitzen. In einem zweitdgigen Workshop erlernen die TeilnehmerInnen
das ,,Einmal Eins des Foodstylings“ und konnen nach Abschluss bereits einfache, tolle
Ergebnisse priasentieren, wie zum Beispiel Suppeneinlagen und Miisli appetitlich ansprechend
anrichten, ohne dass nach zwei Minuten alles zusammenfillt. Auf individuelle Interessen, sowie
aktuelle Themen im Bereich der Erndhrung (z.B. Veganismus) wird immer gerne eingegangen.
Das Modul 2, die MEISTERKLASSE (22.& 23. April 2016), baut auf Vorkenntnissen des
ersten Workshops auf und intensiviert das Wissen rund um das richtige Styling von Speisen und
Getrdanken. Bei einem eigens ausgesuchten Projektthema unterstiitzt Sasa Asanovic den/die
Teilnehmerln bei der Umsetzung einer Grundidee bis hin zum fertigen Produkt und Shooting,
sodass die Praxis eines Foodstylisten erfahren werden kann. Das Know-How rund um
Foodstyling wird perfektioniert, beispielsweise die Herstellung von kiinstlichem Eis. Bei
Interesse besteht zusétzlich die Moglichkeit auf einen Shooting-Assistenzeinsatz mit Sasa
Asanovic um Foodstylisten unter realen Bedingungen zu erleben.

Wenn es Sie interessiert was den ,,Hero-Teil” einer Werbewurst ausmacht, wie ein Schnitzel in
Osterreichform entsteht oder wie das Eskimo MAGNUM so perfekt aussehen kann, dann buchen
Sie schnell Thren Kursplatz fiir den néchsten Foodstyling-Workshop!



Nahere Infos und Anmeldung unter www.foodstyle.at oder auf der Facebookseite!

Kurze Biografie: SASA ASANOVIC

* 2005 Absolvent der Foodstyling Masterclass, L.A., Kalifornien unter Denise Vivaldo &
Cindie Flannigan, Schiiler von Lou Manna, New York

* 1986 bis 1995 Kiichenleitung in fiihrenden Héausern der Osterreichischen Gastronomie

* 1995 bis 1997 Absolvent der Erwachsenentrainer Ausbildungsakademie

+ Uber 30 Unternehmen im In- und Ausland zihlen zu seinen Kunden.

Videos

https://youtu.be/L.9gd5Xul7dQ

https://youtu.be/zXrND9 rjlY

https://youtu.be/P1050krCEoU

Fotomaterial und Infofolder:
https://app.box.com/s/cfim9eukrv860wan88ndb8c5iuoxylg7
http://foodstyle.smugmug.com/Food/Aktuell/

Vielen Dank fiir Thre Veroffentlichung.

Mit freundlichen Griif3en,
Sasa Asanovié
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