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Pressemitteilung

Crowdfunding Kampagne Fiir Algenperle gestartet

Berlin, 27-05-16

Griin, klein, neu: 16.000 Algen veredelt in einer kaviardhnlichen Algenperle.

Berliner Food Start-Up Evergreen-Food startet Crowdfunding auf Startnext.com/Algenperle zur
Finanzierung der Algenperlen Produktion. Der fruchtig und vollmundige Geschmack der
Algenperle eignet sich als Zugabe zu verschiedenen Gerichten.

Cathleen Cordes (28), Griinderin & Geschaftsfihrerin der Evergreen-Food GmbH, hat die Algenperle
wahrend lhres Studium der Biotechnologie entwickelt.

Nach langer Testphase ist ihr nun eine Kreation gelungen, bei der die wertvollen Inhaltsstoffe der
Superfood-Alge Chlorella erhalten bleiben. Die Algenperle wird in zwei Geschmacksrichtungen
verwirklicht: Heidelbeere und Balsamico. Geschmack und Qualitdt iberzeugten bereits Sternekéche und
Feinschmecker. Um die Perle in gréBeren Mengen herzustellen, benétigt das junge Unternehmen
Kapitel. Bis zum 1. Juli haben alle Interessierten die Moglichkeit das Start-Up auf der Crowdfunding-
Plattform Startnext bei der Finanzierung der Algenperle zu unterstitzen.

Crowdfunding (Schwarmfinanzierung) ist eine neue Art der Finanzierung. Es werden kleine Betrage
gesammelt, welche in der Summe 15.000 Euro ergeben missen. Fans und private Investoren wahlen
einen beliebigen Betrag aus und erhalten im Gegenzug ein Dankeschdn wie die Algenperle oder eine
Algenfarm-Besichtigung. Es handelt sich dabei um das Alles-oder-Nichts-Prinzip. Die
Finanzierungslaufzeit geht noch bis zum 1. Juli 2016. Sollte bis dahin die Fundingschwelle
(Finanzierungsschwelle) von 15.000 Euro nicht erreicht werden, wird das Projekt nicht umgesetzt und
jeder Unterstitzer erhdlt sein Geld zurick. Sollte die Finanzierungsschwelle Gberschritten werden, wird
das Gbrige Kapital in VertriebsmaBBnahmen gesteckt. Jutta Reinke (28), Mitgriinderin, betont ,Wir
hoffen, dass noch viele Menschen die Vorteile unserer Chlorella-Alge erkennen und unsere
Begeisterung teilen!” Bereits ab einer Investition von 10€ kénnen Algen-Interessierte an der Umsetzung
der Algenperle mitwirken.

Die Mikroalge Chlorella vulgaris ist eine der dltesten Pflanzen weltweit und ein Erndhrungstrend der
Gesundheit und Nachhaltigkeit vereint. Die ,kleine Griine“, wie sie tbersetzt heiBt, ist nicht viel gréRer
als ein Blutkdrperchen, bietet aber ein reichhaltiges Nahrstoffspektrum. Chlorella enthalt 60%
hochwertiges Eiwei3, pflanzliches Vitamin B12, Chlorophyll und mehrfach ungesattigte Fettsauren.
Chlorella wird fur ihre entgiftende Wirkung geschatzt. Mit einem geringen 6kologischen FuBabdruck
schont der Algenanbau zudem die Umwelt. Zudem bezieht Evergreen-Food seit Oktober 2015 die ersten
in Deutschland kultivierten Bio-Algen. Kultiviert und geerntet auf dem Familienbetrieb von Cordes’
Vater.

Uber Evergreen-Food GmbH:

Das Berliner Start-Up Evergreen Food GmbH (Grindung August 2015) entwickelt innovative
Lebensmittel aus regionalen Superfoods, wie der Alge Chlorella unter der Produktmarke Littge. Die
Alge stammt von dem Familienbetrieb in Vechta, Niedersachsen. Die Griinder mdchten die Algen und
ihre Vorteile bekannt und fir jedermann zuganglich machen. Erhaltlich ist das erste Produkt, das
Liittge Algen-0l, seit Februar 2016 im eigenen Online-Shop auf www.evergreen-food.de. Weitere
Produkte wie die Algenperle werden mit der Crowdfunding-Kampagne auf Startnext ermdglicht.




Kontakt Evergreen: Jutta Reinke, presse@evergreen-food.de, +49 174 9484918

Evergreen-Food c/o GW, Kurfirstenstr. 141, 10785 Berlin

Link zur Startnext Crowdfunding Seite:

https://www.startnext.com/algenperle

Hochauflésende Fotos und weiterfiihrende Information zur Evergreen Food GmbH auf der
Presseseite der Homepage:

http://www.evergreen-food.de/pages/presse

Bilder
Foto Algenperle auf Quark:

http://bit.ly/1YczPT9

Foto Algenperle auf Brot:

http:/bit.ly/1SRts7A
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