KitchenAid

PRESSEMITTEILUNG
Keine Ritterspiele, sondern jede Menge Innovationen

auf Gut Bockel

In dem ehemaligen Rittergut Gut Bockel prasentierte KitchenAid vom 16. bis 21.
September 2017 im Rahmen der Mdébelfachmesse M.O.W. seine Neuheiten. Auf
rund 270 Quadratmetern konnten Fachbesucher in der auBergewdhnlichen
Atmosphdre der restaurierten Mihle die neuen Groligerdte der Marke
kennenlernen. In dem barocken Gebdudeensemble befand sich der
Premiumhersteller auch dieses Jahr wieder neben Ausstellungen von Bauknecht,

Blanco und Miele in prominenter Nachbarschaft.

Im Folgenden sind die spannendsten Produktneuheiten der KitchenAid-GroRgerate

zusammengefasst:

Der French Door Bottom Mount

» Die neue Kihlkombination wurde erstmalig auf der M.O.W. prasentiert und ist
ab Ende 2017 erhaltlich.

» Der freistehende Kiihler ist 90 Zentimeter breit.

» Der groRe Kiuhlraum oben ist mit zwei Tlren zu 6ffnen, darunter befindet sich
eine Gefrierschublade.

» Die Kuhlkombination ist mit einem integrierten Wasserspender und einem
Eiswirfelbereiter ausgestattet.

» Der Innenbereich des Kuhlschranks hat ein Gesamtvolumen von 575 Litern,
damit hat er die groRte Nettokapazitat auf dem deutschen Markt.

» Der French Door Bottom Mount besticht durch innovative Systeme wie die
duale Verdampfer-Technologie, die Freeze-Control, die die
Temperaturunterschiede auf ein Minimum reduziert, und den Platinum Liner,

eine automatische Luftbefeuchtung im Gemusefach.
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>

Der Innenbereich ist in einem hellen Grau gestaltet und die rundum
vorhandene energiesparende LED-Beleuchtung wie auch die verstellbaren

Einlegebdden sorgen fiir eine gute Ubersicht im Inneren.

» Ein optischer Hingucker ist die gerdumige Schublade, die im Holzdesign
angefertigt wurde.

Die Black Line

> Die Black Line umfasst eine aufeinander abgestimmte Reihe von GroRgeraten
wie den Twelix-Artisan-Backofen, den Twelix-Backofen, den Turbo-Ofen, die
Warmeschublade, den Kombiddampfer und die Mikrokombi.

> Die Produkte erscheinen in einem eleganten Mattschwarz.

»  Die verchromten Griffe und Knebel heben sich von der dunklen Farboberflache
besonders gut ab.

» Die Printshield-Technologie, eine spezielle Oberflichenbehandlung, schiitzt die
Gerate vor Fingerabdriicken und Schmutz.

» Die GroRRgerdte der Black Line sind ab Dezember 2017 im Kiichenfachhandel

erhaltlich.

Der Iconic Fridge

>

Der Iconic Fridge ist ein freistehender Vollraumkihler, der in Anlehnung an die
Kult-Kiichenmaschine Artisan designt wurde.

Der Innenbereich hat ein Gesamtvolumen von 230 Litern.

Der Iconic Fridge besticht durch seine stylischen Designelemente und schafft
die optimale Verbindung zwischen den Klein- und GroRgeraten der Marke.
Durch die energiesparende LED-Beleuchtung und die in Edelstahl gefassten
Glasfacher ist alles im Schrank gut sichtbar.

Der Iconic Fridge ist seit Mai 2017 in den Farben Empire Red, Almond Cream

und Onyx Black erhiltlich.

Die neuen Geschirrspiler

>

Die neue Geratelinie ist mit innovativen Features wie der Dynamic-Dry-
Technology oder der Super-Boost-Funktion ausgeristet, mit der das Geschirr in

kiirzester Zeit optimal gesptilt und getrocknet wird.
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> Das Besondere: Die neuen Geschirrspiler lassen sich auch schon in der
StandardgroRe in eine Normal- und Maxinische einbauen.

> Drei unterschiedliche Geschirreinsdtze bieten gréRtmogliche Flexibilitat im
Beladen der Maschine, und integrierte Glashalter sorgen fir die schonende
Reinigung von Glasern.

» LED-Leuchten im Innenraum der Geschirrspiler sorgen dariiber hinaus fiir eine
gute Beleuchtung und Ubersicht.

> Die neue Geratelinie ist ab Ende Oktober erhaltlich.

Die Kuhlschublade

> Auf der M.O.W. prasentierte KitchtenAid die neu designte Kihlschublade.

» Die Uberarbeitete Version ist jeweils mit einem zuséatzlichen Gemdise-, Butter-
und Eierfach wie auch einem integrierten Flaschenhalter ausgestattet.

» Der Hersteller selbst spricht von ,der Renaissance der Kihlschublade®, sie ist

ab Dezember 2017 im Kiichenfachhandel verfiigbar.

Weitere Informationen zu den Produkten finden Sie unter www.kitchenaid.de

Gourmet Connection GmbH | Miinchener Strae 45 | D-60329 Frankfurt am Main
Tel +49-69-25 78 12 8-0 | Fax +49-69-25 78 12 8-11 | info@gourmet-connectionde | www.gourmet-connection.de



http://www.kitchenaid.de/

KitchenAid ist ein weltbekannter Hersteller von exklusiven Grof3- und Kleingerdten fir den
Kiichenbereich. Ihren Ursprung hat die Marke in den USA, wo sie 1919 gegriindet wurde. Zeitloses
Design, professioneller Anspruch und extreme Langlebigkeit zeichnen die Marke aus. Seit 2009 ist
KitchenAid in Deutschland auch mit GroRRgerdten vertreten und bietet alle Produkte an, die eine
professionelle Kiichenausstattung auszeichnen.
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