PRESSEMITTEILUNG

Neu im SB-Kiihlregal:
Ponnath DIE MEISTERMETZGER fiihrt neue Marke und Sortiment ,Fiir Mehr
Tierschutz“ ein

Kemnath, im Februar 2020: Auf der Suche nach leckerer Wurst, die man mit gutem
Gewissen genieBen kann? Ab dem 24.02.2020 bringt Ponnath DIE MEISTERMETZGER
unter der Marke ,,PONNATH 1692“ sechs neue Wurst- und Schinkenspezialitaten in den
Handel, die nach den Richtlinien des Deutschen Tierschutzbundes zertifiziert werden.
Das Tierschutz-Sortiment tragt das Tierschutzlabel der Premiumstufe und richtet sich
an nachhaltig orientierte Verbraucher. Zu den neuen Brotzeit-Spezialitaten gehoren
Bayerischer Leberkdase und streichzarte Leberwurst, saftiger Kochhinterschinken,
knackige Wiener Wiirstchen, sowie fein wiirzige Lyoner und herzhafter Bierschinken.
Ein Muss fiir jedes gut aufgestellte SB-Wurstregal.

Bauerliche Tradition fiir mehr Tierschutz

Mit der ,PONNATH 1692“ Tierschutz-Range erweitert das Familienunternehmen sein
Produktangebot und sieht sich als Pionier flir ein tiergerechter erzeugtes Wurstsortiment.
Das Fleisch fur die Wurst- und Schinkenspezialitaten kommt von einem Partner-Landwirt
des PONNATH TRADITIONSHOF®-Programms. Die Schweine haben doppelt so viel Platz wie
in der konventionellen Haltung und eine attraktivere Umgebung mit Angeboten zur
Beschaftigung. Des Weiteren sind das Kupieren der Schwanze und die betaubungslose
Kastration der mannlichen Ferkel verboten. AuBerdem flittert der Landwirt ausschlieBlich
GVO-freies Futter (GVO: Gentechnisch veranderte Organismen). Die gehaltenen Schweine
wurden in Bayern geboren und aufgezogen. Auch die Schlachtung der Tiere und die
Fleischverarbeitung erfolgen regional.

,Unsere Tradition von mittlerweile 12 Generationen hat uns gelehrt, wie wichtig Familie,
Ehrlichkeit, ein verlassliches Miteinander und nachhaltiges Handeln sind. Wir mochten uns
deshalb fur mehr Tierschutz in der Nutztierhaltung einbringen und den Landwirten in der
Region eine echte Perspektive bieten.“, so Michael Ponnath, Inhaber des
Familienunternehmens.

Genuss mit Verantwortung

So konnen besonders nachhaltig orientierte Verbraucher Wurst- und Schinkenspezialitaten
aus dem Hause Ponnath nach alten Familienrezepten mit voller Uberzeugung genieRen.
,»Wir stehen zu unseren Produkten, sind stolz auf unsere handwerkliche Meisterleistung
und Uberzeugt, dass dem Tierschutz deutlich mehr Aufmerksamkeit gewidmet werden
muss“, erklart Michael Ponnath.

MaBnahmen am POS

AuBerdem unterstutzt das Unternehmen die Produktneueinfihrung mit werblichen
MaBnahmen und Verkostungen am POS.
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Das ,,PONNATH 1692“ Tierschutz-Sortiment auf einen Blick:

Bayerischer Leberkase im Ofen gebacken

PackungsgroBe

Gebinde

GTIN

Unverbindliche Preisempfehlung

Leberwurst fein streichzart
PackungsgroBe

Gebinde

GTIN

Unverbindliche Preisempfehlung

Kochhinterschinken zart & saftig
PackungsgroBe

Gebinde

GTIN

Unverbindliche Preisempfehlung

Wiener Wiirstchen zart & knackig
PackungsgroBe

Gebinde

GTIN

Unverbindliche Preisempfehlung

Lyoner fein wiirzig
PackungsgroBe

Gebinde

GTIN

Unverbindliche Preisempfehlung

Bierschinken herzhaft
PackungsgroBe

Gebinde

GTIN

Unverbindliche Preisempfehlung

Weitere Informationen zu den

SB: 100-g-Packung
Karton mit 6 Stlick
4000930511443
1,99 Euro

SB: 150-g-Packung
Karton mit 6 Stuck
4000930511467
1,99 Euro

SB: 100-g-Packung
Karton mit 6 Stlick
4000930511412
2,49 Euro

SB: 160-g-Packung mit vier Wiener Wirstchen
Karton mit 6 Stlick

4000930511450

2,39 Euro

SB: 80-g-Packung
Karton mit 6 Stuck
4000930511481
1,49 Euro

SB: 80-g-Packung
Karton mit 6 Stuck
4000930511474
1,49 Euro

Neuprodukten von Ponnath DIE MEISTERMETZGER

entnehmen Sie bitte dem beigefligten Fact Sheet. Allgemeine Informationen zum
Unternehmen erhalten Sie auf www.ponnath1692.de
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Fiir Riickfragen

F&H Communications GmbH
Brabanter Stralle 4
80805 Miinchen

Jasna Mai & Laura Weigert
Telefon: +49 (0) 89 121 75-155 / -117
E-Mail: ponnath@fundh.de

Uber Ponnath DIE MEISTERMETZGER:

Ponnath DIE MEISTERMETZGER stellt seit 1692 Wurst- und Schinkenspezialitaten her und ist
eines der altesten Unternehmen im Metzgerhandwerk in Deutschland. In den 1960er
Jahren ubernimmt Max Ponnath Il. von seinen Eltern die Stadtmetzgerei in Kemnath. Er
baut mit seiner Frau das Familienunternehmen zu einer GroBmetzgerei mit
uberregionalem Vertrieb auf. In den 1990er Jahren iUbernimmt sein Sohn Michael Ponnath
die Geschaftsfuhrung und beginnt damit Ponnath Wurst- und Schinkenspezialitaten
national und auch international zu vertreiben. Ponnath DIE MEISTERMETZGER produziert
heute seine Wurst- und Schinkenspezialitaten an mehreren spezialisierten Standorten mit
circa 1.400 Beschaftigten. Ponnath DIE MEISTERMETZGER betreibt seit vielen Jahren ein
bewahrtes Eigenkontrollsystem, das Ponnath Qualitatsmanagement System. Darliber
hinaus ist das Unternehmen nach strengen internationalen Standards, wie dem IFS
(International Featured Standard) Food zertifiziert. Die Standorte Kemnath, Nirnberg,
Susice in Bohmen und Knetzgau besitzen zudem die Bio-Zertifizierung gemaR der Oko-
Verordnung Nr. 834/2007.

www.ponnath1692.de
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