Der BELViNi WeiBwein des Jahres 2020 — eine Offenbarung

Zum Pressematerial

Berlin, 26. August 2020 - Der Pfaffe - so hei3t BELViNis WeiRwein des Jahres - ist das
Ergebnis einer einzigartigen Zusammenarbeit zwischen Karl Pfaffmann und BELViNi.DE. Die
Cuvée haben Top-Winzer Markus Pfaffmann vom Weingut Karl Pfaffmann und
BELVIiNi-Grunder Rudiger Kuhnle im Juli gemeinsam kreiert und schon heute ist der Wein

exklusivim BELViNi Shop erhaltlich! Die Wahl fiel letztendlich auf eine Cuvée aus

WeiRburgunder und Scheurebe.

Wenn zwei Onologen Weine verkosten

An einem warmen Juli Abend sallen Markus Pfaffmann und Riidiger Kiihnle gemeinsam auf
der Terrasse der Vinothek Karl Pfaffmann und haben die neuen Jahrgénge verkostet.
Bekanntlich entstehen die besten Ideen bei einem Glas Wein und so ist auch die Idee fur “Der
Pfaffe” an diesem Abend entstanden. Es wurde sich ausgetauscht, experimentiert und natrlich
probiert.

Am Ende des Abends stand die Cuvée und auch der Name war schnell gefunden.


https://drive.google.com/drive/folders/1-AYGthCF7VYa3V6dEbkRAk_AzEXkyee3?usp=sharing

Er heiBt zwar Pfaffe, aber fromm und traditionell ist er nicht.

Pfaffe = niedriger Geistlicher: So steht es im Duden. Doch “Der Pfaffe” ist weder fromm noch
niedrig.

Warum haben wir uns in Kooperation mit Karl Pfaffmann dennoch fiir diesen Namen
entschieden?

Ganz klar: Es ist eine Anlehnung an den Familiennamen des Weinguts.

Doch dabei bleibt es nicht. Unsere Assoziationen mit Pfaffe gehen weit tber die
Duden-Beschreibung hinaus. Der Pfaffe ist stets auf der Suche nach dem Géttlichen auf Erden.
Er glaubt an eine Offenbarung und ist dabei selbst geheimnisvoll unterwegs.

Auch wir waren auf der Suche nach einem Wein, der es wert ist, der “BELViNi Wei3wein des
Jahres” genannt zu werden. Da hat uns Markus Pfaffmann seine wunderbaren Kreationen
offenbart.

In dem Glas steckt ein himmlisch guter Genuss. Doch die genaue Entstehung bleibt ein gut
gehitetes Geheimnis.

Das passende Etikett wurde von BELViNi-Designerin Emely SaBe entworfen und zeigt den

modernen Pfaffen, der den nach ihm benannten Genuss begutachtet.

Die Offenbarung im Glas

In hellem Zitronengelb mit platinfarbenen Glanzlichtern flie3t der Wein ins Glas und entfaltet
zugleich ein intensives, duftiges Bukett: Es wehen florale Noten weiller Bluten in die Nase,
gefolgt von saftigen Weinbergpfirsichen, griinen Apfeln und WeiRen Johannisbeeren. Exotische
Nuancen frischer Mangos und siiler Maracujas verschmelzen mit heimischem Obst. Ein Hauch
von Orangenzeste umspielt die Primararomen, wahrend die Wirze von weilem Pfeffer und
Sternanis die Duftkomposition auf beeindruckende Weise erganzt. Eine feine Mineralitat kront
das spannungsvolle Zusammenspiel.

Lebhaft und frisch geht es am Gaumen weiter: Weich und fruchtig fillt die Cuvée den Mund,
wahrend eine zupackende Fruchtsaure fir salbungsvollen Trinkfluss sorgt. Ein Mosaik aus
saftigen Honigmelonen, Passionsfrichten und reifen Zitronen sowie Anklangen eines
lebendigen Blitenhonig-Mandarinen-Spiels verwdhnt die Geschmacksknospen. In einem
ausdrucksvollen Nachhall klingt der Pfaffe mit tropischen Nuancen nach, um seinen

Bewunderer wunschlos gliicklich zu machen und erfrischt das “Credo” zu entlocken.



Ab sofort erhaltlich - nur bei BELViNi.DE

Der Pfaffe ist in enger Zusammenarbeit entstanden und wurde exklusiv fur BELVIiNi gekeltert.
Ab sofort ist der Wein ausschlielich im Online-Shop von BELVIiNi erhaltlich.
Er passt perfekt zu den letzten Sommerstunden und ersten Herbsttagen, aber kann auch

hervorragend zu jeder anderen Jahreszeit genossen werden.

Wir empfehlen den Weillwein flr ausgelassene Momente. Am besten eisgekihlt geniel3en.

Dank seiner frisch-fruchtigen Art passt er gut zu Sushi, Ceviche und Antipasti.

Fakten:

e Alkoholgehalt: 12 % Vol.
e BELVINi - Punkte: 95+

e Jahrgang: 2019

e Lieferant: Karl Pfaffmann
e Rebsorte: Weilkburgunder, Scheurebe
e Region: Pfalz

e Geschmack: trocken

e Ausbau: Stahltank

e Vorher Offnen: nein

e Trinkreif: ja

e Lagerfahig bis: 2023

e Trinktemperatur: 6-11 °C

BELViNi.DE ist eine der fihrenden eCommerce-Plattformen fiir Premium-Wein in Deutschland und bereits seit tber 15 Jahren
online aktiv. Durch langjahrige Handelsbeziehungen zu Weingutern weltweit hat BELViNi ein einzigartiges Portfolio erstklassiger
Weine aufgebaut. Seit dem Jahr 2018 ist BELViNi Teil der Oetker-Gruppe, die als strategischer Partner die Expansion von BELViNi

ermdglicht.

Karl Pfaffmann hat das Weingut wahrend des zweiten Weltkrieges gegriindet. Heute fihrt sein Enkel Markus Pfaffmann das
pramierte Weingut. Landwirtschafts-Gesellschaft bis hin zu Staatsehrenpreisen beweisen, dass seit vielen Jahren Weine
ausgesuchter Glite erzeugt werden. Auch in Medien wie "Der Feinschmecker", "Vinum" oder "Gault Millau Weinguide" erntet Karl
Pfaffmann hohes Lob. Als zertifiziertes Mitglied von Fair'n Green wird die gesamte Betriebsflihrung stetig und nachhaltig verbessert,

von der Arbeit im Weinberg bis hin zur Vermarktung.
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