GOURVMET STEIN

Neu in unserer Produktfamilie ist der ,Gourmet Stein" bestehend aus einem Naturstein
und einer Servierunterlage.

Aufgrund der hervorragenden Temperaturspeicherung und unikater Optik werden
Natursteine fiir die Zubereitung oder Prdsentation von warmen oder kalten Speisen
verwendet. Die dafiir geeigneten Steine kannen in einem Temperaturbereich von +250° im
Backrohr erhitzt oder bei -20°C im Gefrierschrank gekiihlt werden. Auf den erhitzten
oder gekiihlten Steinen werden die Speisen vorbereitet und in die Servierunterlage
eingelegt.

Die Servierunterlage besteht aus mehrschichtig, kreuzweise verleimten Holzschichten um
bestmogliche Formstabilitdt zu erreichen. Holzarten wie zum Beispiel die Thermoesche die
bei der Modifizierung bereits Temperaturen von +250°C ausgesetzt war sind sehr
widerstandsfdhig bei duBeren Temperatureinflissen. Durch den verwendeten Klebstoff
kann die Servierunterlage in handelsiiblichen Gastrogeschirrspiilmaschinen gewaschen
werden.

Zusatznutzen Werbung

CNC-Technik ermaglicht nicht nur die Herstellung unterschiedlicher Designs, sondern auch
ungeahnten Sonder- und Zusatznutzen. Schriftziige sowie Logos kénnen graviert und
gefrdst werden und unterstiitzen somit die Marketing und Werbetdtigkeit.

Die individuellen Bretter konnen perfekt als Werbetrdger eingesetzt werden, aber auch
als Geschenkartikel ihre Verwendung finden.

In Vorfreude auf eine Kooperation,
mit freundlichen Griien

das Team von TRE-ART
info@my jausnbrettl.at

MaBe: Servierunterlage 420 x 260 x 29 mm
Naturstein 300 x 170 x 10 mm
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