Dohler MultiSweet® Stevia:
Sensorisch (berzeugende Stevia-Lésungen

durch die ,Sweetness Improving Technology*

Der Startschuss ist gefallen! Stevia ist nun auch
in der EU zugelassen — das bedeutet, dass ab
sofort Stevia gesufte Produkte auf den Markt
gebracht werden kénnen. Dies ermdglicht der
Lebensmittel- und Getrankeindustrie erstmals die

Entwicklung von kalorienreduzierten Getranken,

ohne Einsatz von kunstlichen SuRstoffen. Als
fuhrender Hersteller, Vermarkter und Anbieter
technologie-basierter Ingredients, Ingredient Sys-
tems und integrierter Lésungen fir die Getréanke-
und Lebensmittelindustrie ist Ddohler bestens
gewappnet. Die Unternehmensgruppe mit Haupt-
sitz in Darmstadt hat unter der Marke

MultiSweet® Stevia ein natirliches Suungssys-

tem fir Produkte mit besonders ausgewogenem
Geschmacksprofil entwickelt. MultiSweet® Stevia
ermoglicht, produktabhangig, 5-6 Brix Zucker zu
reduzieren. Die hochentwickelte Aromentechno-
logie ,Sweetness Improving Technology* (SIT)
verbessert signifikant die sensorischen Eigen-
schaften von Stevia. Durch die Kooperation mit
PureCircle, dem weltweit fihrenden Hersteller
und Vermarkter von natlrlichen Stevia-
SiRungen, hat Doéhler Zugriff auf Stevia-
Rohwaren mit hdchstem Reinheitsgrad und in

stets gleichbleibender Qualitat.

Dohler hat fir alle relevanten Getranke- und
Milchkategorien mit MultiSweet® Stevia gesiiite
Produkte entwickelt. Die Bandbreite reicht von

karbonisierten Soft Drinks, Still Drinks, Sportge-
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tranken, Teegetrédnken, Nektaren, Biermix, Siru-
pen bis hin zu Milch & Frucht, Milch-
Mischgetranken, Molkegetranken, Trinkjoghurts,
|6ffelbaren Joghurts und Desserts. ,Gerade hier
liegt der Vorteil von Doéhler. Dank der langjahri-
gen Erfahrung im Bereich Applikation und durch
ein umfassendes Ingredient Portfolio wissen wir,
wie die einzelnen Komponenten eines Produktes
miteinander reagieren. Dies ist ein wesentlicher
Schlissel, um sensorisch Gberzeugende Getrén-
ke und Lebensmittel zu entwickeln. Auf den dies-
jahrigen Messen FIE und Anuga kamen unsere
Getrankeapplikationen mit MultiSweet® Stevia
daher sehr gut beim Fachpublikum an,” sagt Ha-
rald Krug, (Head of Product Management,
Tea/Coffee/Herbal Extracts/Sweeteners, Doh-

lerGruppe).

Darmstadt, April 2012

Uber Déhler:

Dohler (www.doehler.com) ist ein weltweit fuhrender Herstel-
ler, Vermarkter und Anbieter technologie-basierter natirlicher
Ingredients, Ingredient Systems und integrierter Losungen fur
die Lebensmittel- und Getrankeindustrie. Der integrierte An-
satz und das breite Produktportfolio von Dohler — von Aromen
und Emulsionen Uber natlrliche Farben, Health Ingredients,
Grundstoffe, Fruchtzubereitungen, alkoholhaltige und alkohol-
freie Getrankebasen, Milch-Basen, Malz- und Getreidebasen,
SiRungssysteme bis hin zu Frucht- und Gemiseséften, Pu-
rees, Konzentraten und Blends — bieten eine optimale Grund-
lage fur innovative und sichere Food & Beverage Applikatio-

nen.

Die DohlerGruppe, mit Sitz in Darmstadt, verfugt tUber 19
Produktions- und 21 Applikationsstandorte sowie 50 Ver-
triebsburos und ist in Uber 130 Landern aktiv. Mehr als 2.600

engagierte Mitarbeiter stellen fiir unsere Kunden Integrated
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Food & Beverage Lodsungen bereit - vom Konzept bis zur

Realisierung.

-WE BRING IDEAS TO LIFE." beschreibt pragnant den integ-
rierten Leistungsansatz. Dieser umfasst Market Intelligence,
Trend-Monitoring, die Entwicklung von innovativen Produkt-
Applikationen, Beratung in Fragen der Lebensmittelsicherheit
und Mikrobiologie, des Lebensmittelrechts und der Sensory &

Consumer Science.

lhr Unternehmenskontakt:

RiedstralRe
64295 Darmstadt
www.doehler.com

Herbert Eickmeier

Phone  +49 6151 306-1337
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