Pressemitteilung

Reis mal gerauchert — Der neue Raucherreis Sadri Dudi von Reishunger

Bremen, d. 05.07.2012. Nach dem durchschlagenden Erfolg des Sadri Reises im Reishunger-
Sortiment fuhrt die Bremer Reismarke nun ein neues Produkt derselben Sorte ein: Den Sadri
in gerducherter Form, den Sadri Dudi. Sadri Reis gilt gemeinhin als eine der besten
Reissorten der Welt, gewachsen im warm-feuchten Klima des Nordirans besticht er durch
ein einzigartiges, blumiges Aroma. Wem das nun allerdings immer noch nicht genug ist, dem
bietet Reishunger nun noch eine weitere, geschmacklich fast schon revolutionare
Alternative: Den gerducherten Sadri-Dudi. In einem aufwandigen Verfahren werden hierfir
bei der Herstellung die Reispflanzen kopfiliber in kleinen Hitten aufgehdngt und (ber
Buchenholz gerduchert — so erhalt der Reis ein feines Raucharoma. Eine Variante, die wohl
nur den wenigsten Deutschen ein Begriff ist.

,Es ist uns wichtig, neben hoher Qualitdt auch Geschmacksvielfalt anzubieten”, so
Geschéaftsfihrer Sohrab Mohammad, dessen Familie selbst aus dem Iran stammt ,,und der
Sadri Dudi ist im Iran eine Delikatesse, deshalb wollen wir nun auch die Deutschen davon
Uberzeugen.” Auch wenn die Wenigsten gerducherten Reis schon einmal gegessen haben, so
sieht Mitarbeiter Philipp Jackle darin sowohl Ansporn, als auch Chance: ,lch musste den
Sadri Dudi auch erst einmal selbst probieren, aber dann war ich direkt liberzeugt und glaube,
dass wir damit noch so manchen Aha-Moment hervorrufen kénnen.” Denn gerade im
Unterschied zu herkémmlichen, ungerducherten Reissorten liegt die Besonderheit des Dudi.

Schon beim Offnen der Verpackung merkt man, dass man da etwas ganz Anderes in der
Hand halt — der Nase wird sofort von einem kraftigen Raucharoma eingehiillt, das eher an
Grillfeiern erinnert als an Reis. Das Ganze intensiviert sich dann noch beim Kochen, wo der
Duft nach und nach die gesamte Kiiche fillt. Wenn man allerdings dann den fertigen Reis
anrichtet und probiert, bleibt vom Raucharoma nur eine feine Note zurlick, gerade intensiv
genug um Fisch-, Gemise- und Fleischgerichten einen besonderen und, was Reis betrifft,
unvergleichlichen Geschmack zu verleihen.

Den Sadri Dudi gibt es in den GréRRen 200g, 600g, 3kg sowie 9kg im Reishunger Shop unter
www.reishunger.de. Hier finden Sie auch eine groBe Vielfalt an weiteren Reissorten,

Rezepten und Reis-Zubehor.


http://www.reishunger.de/

